G ESI SERRES

Cotes du Rhone
"Les Portes du CASTELAS"

Omréade: God vin fra den sydlige Rhéne-dal.

Druesorter: Grenache (70%), Syrah (20%) og Mourvédre (10%) Udvalgt fra
parceller plantet pa venstre og hgjre bred af Rhdne resulterer i en stil, fuld af
finesse og elegance.

Vinfremstilling: Afhaengigt af druesort og 'terroir', er forskellige teknikker
anvendt til at udtraekke stoffer og samtidig bevare finesse og elegance.

Modning: Syrah og Mourvédre er modnet i tander i forskellige aldre, derefter
modnet i flasker.

Farve: Attraktiv dyb blodrgd med strédlende hgjdepunkter.

Duft: Karakteristisk Grenache drue duft incl. rade frugter og krydderier med
en kompleksitet som falge af modning og supplerende druesorter.

Smag: En silkeagtig blgd, rund vin med god balance.

En god ledsager til radt og kraftigt lyst ked, blade og mellemlagrede
skeereoste samt fladeoste med krydderier.

Serveringstemperatur: 13 - 14 °C
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